Brollop pa Stelor!

Hej, och vad roligt att Ni ar intresserade och nyfikna pa ett brollop pa Stelor. Vi har
under manga ars tid genomfért brollop pa garden och vi tycker det ar lika roligt
varje gang! Ett bréllop pa Stelor innebar att Ni tillsammans med era gaster har
garden alldeles for Er sjalva. Garden som innefattar restaurangen, hotellet,
tradgarden och ladan gar att anvanda och disponera precis som Ni vill for att fa tva
fina dagar fyllda med karlek. Vi vill hjélpa er att skapa Ert drombrollop pa Gotland
pa var lantliga plats i Vastergarn.

For att vi ska kunna folja Er resa ifran borjan till slut sa har vi var bréllopsplanerare
Ellie som jobbar med att halla i alla trédar rérande Er helg pa garden, svara pa alla
Era fragor, agera bollplank och ar med Er under hela helgen och ser till att allt
fortloper enligt Era onskemal.

Nar Ni véljer att ha Ert brollop hos oss sa har vi ett komplett paketpris dvs en
trerattersmiddag, vinpaket, stadning, iordningstallande, dukning, pyntning med
vikta linneservetter, handplockade blommor, ljus, ljusslingor osv. Ni far sjalvklart sa
garna pynta sjalva for att satta Er egen pragel och stil men var grundidé ar att om Ni
gillar den lantliga stilen hos oss sa ska Ni kunna ocksa bara luta er tillbaka och fa ett
fint inramat brollop utan att Ni sjalva behéver dekorera om Ni sdklart inte 6nskar. Vi
ar flexibla!

Detta hafte ar till for att Ni som ar intresserad av bréllop pa Stelor ska kunna fa svar
pa fragor och funderingar, sedan foljer vi garna upp med att beratta mer 6ver
telefon eller pa plats.
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Forst lite om var hjartefraga...

P& Stelor ar maten en hjartfrdga — for att det ar vad vi i var verksamhet kan paverka
for att fa en social, ekonomisk och miljémassig hallbarhet. Det handlar om att fa till
en god middag, men ocksa att stotta den lokala ekonomin for att se till att de
manniskor som producerar ravarorna far ratt betalt for sitt oerhérda arbete dom
lagger ner for att forse oss med fina ravaror. De producenter som jobbar hallbart
och véarnar om sina djur och jorden maste vi tillsammans lyfta. Vi lagar alltsa en
brollopsmiddag baserat pa de ravaror som manniskor vi kédnner har skordat eller
slaktat.

Alla vara gronsaker, orter och bar odlas antingen av Gunnar Bolin pa Buters Eko,
eller av Hanna Winther pa Winthers Gard. Lokala bonder som vi har ett nara
samarbete med. Vi har darfor lyxen att fa de grénsaker vi lagar mat pa skérdade och
levererade i samband med att vi tillagar dem.

Vara mejeriprodukter ar ifran Lotta pa Puttersjaus Gard och vart kott ar hallbart och
ekologiskt fran gotlandska producenter i Vastergarn, Buttle, Rute och Tingstade.
Vart motto ar #dontbuyfoodfromstrangers

Det blir godare och mer hallbart sa tror vi!



Hyra av platsen och hotellet

En férutsattning for att boka brollop pa Stelor ar att man abonnerar hela platsen
over en helg - ladan, restaurangen och tradgarden, samt aven hotellet.

Dom fasta kostnaderna for att hyra ladan, restaurangen och tradgarden ar 60,000 kr
for en hel helg, och sedan utgar aven en hyra for hela hotellet med 7 rum.

Da har Ni tillgang till att nyttja alla lokaler pa garden. Kanske vigsel under de gamla
appeltraden i tradgarden eller pa vart vackra loft? Grillfest vid hotellet? Mingel innan
middagen i tradgarden med kubbspel och sként hang eller vid daligt vader inne i
restaurangen for att sedan ha middag och sen fest i ladan med liveband eller Dj pa
scenen!

Ni har under helgen tillgang att anvanda gardens cyklar varav en el cykel med lada
som vissa bréllopspar valt att gora entré i efter vigseln! Méjligheterna ar manga och
Ellie hjdlper Er med att planera det basta enligt Era 6nskemal.
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Mer om hotellet...

Under hégsasong, juni till och med augusti kostar det 40 000 kronor att hyra hela
hotellet under tva natter och da inkluderar det frukost for de boende pa hotellet.
Resterande delen av aret debiterar vi 35 000 kronor, och da ingar ej frukost, som
forstas gar jattebra att boka till om sa dnskas.

250 kr/PP debiterar vi for frukost, da forbereder vi for alla boende pa hotellet, det
gar sjalvklart bra att boka pa for fler bréllopsgaster.

Nar Ni hyr hela hotellet sa har Ni tillgang till alla 7 dubbelrum, varav tva av dem ar
storre rum. 5 rum har plats for 2 vuxna och 2 rum har plats for 2 vuxna och 2
extrabaddar, varav den ena av dem ar sviten som vanligtvis brudparet véljer att bo i.

Alla rum har dubbelséng och eget badrum pa rummet. De tva stérre rummen utgors
av sviten och ett rum som passar som familjerum, eller nara véanner som bor ihop.
Rummen ar fordelade pa tre plan, varav ett rum ligger pa bottenplan och har en
egen ingang fran innergarden, har far garna ett husdjur félja med pa rummet.

P& hotellet finns ett stort och rymligt kok for sjalvhushall samt 6ppna séllskapsytor,
en lounge och en vacker stenbelagd uteplats dar det finns tillgang till en grill och
utemabler.




Hur kan en bréllopshelg pa Stelor se ut?

For att Ni ska fa en battre bild av hur en brollopshelg kan se ut hos oss kommer har
en liten tidslinje men ocksd med en massa detaljer, priser osv som kan vara bra for
Er att ha som utgangspunkt i er fortsatta planering och nar/om Ni skickar oss en
forfragan sa ar det detta vi utgar ifran nar vi samtalar vidare om er helg och
onskemal.

Ankomsts dag

Incheckning pa hotellet fran 15:00, om inget annat avtalats. Tillgangs till ladan for att
pynta och satta Er egen pragel samt eventuell rigg av ljud och ljus sker senast pa
incheckningsdag fran 11:00 beroende pa andra evenemang pa garden.

Vi hjalper garna till med middag eller mingel pa incheckningsdagen for allt fran
storre sallskap till det mindre séllskapet som bor pa garden. Vi kan antingen servera
ett mindre sallskap upp till max 20 personer pa hotellet eller ett storre sallskap inne i
restaurangen. Har talar vi ihop oss vad som passar Er och Era planer och skapar en
meny och en prisbild efter det.

Brollopsdagen

Vi serverar frukost i var restaurang fran avtalad tid. Vi serverar bland annat hembakat
brod, lokal yoghurt, agg fran garden och en massa annat gott. Oftast brukar
brudsallskapet behova aka i vag eller ga upp tidigt for styling osv. Sjalvklart 16ser vi
en tidig frukost eller en frukostpase att ta med sig da.

Lunch hjalper vi garna till med och kan leverera denna efter 6nskemal. Forslagsvis
och enklast for brudsallskapet ar en buffé som dukas fram inne i hotellets kok. Detta
kan till exempel vara smérgasar, sallad, enklare gryta som serveras med
mineralvatten och kaffe/tea. Pris mot forfragan och 6nskemal.

Var gardsplan framfor ladan ar rymlig och rymmer plats for tva bussar samtidigt om
gasterna anlander med buss till garden. Forslag pa lokala bussbolag kan vi garna
tillhandahalla tips pa. Var rekommendation ar att de bilar som parkeras for att stanna
over kvallen/natten skall placeras pa baksidan utav ladan for att de inte skall sta i
vagen for bussar eller annan transport.

Vi har haft flera vigselceremonier pa garden, bade i tradgarden och inne i ladan.
Fraga Ellie sa berattar hon géarna mer om upplagg for vigsel om detta skulle vara
intressant for Er.



Mingel

Var uteservering i anslutning till restaurangen ar en trevlig plats att starta kvallen
innan middagen. Om vadret kraver sa forflyttar sig gasterna snabbt in under tak i
restaurangen om sa behdvs, har dukar vi upp med bubbel for en férsta skal och vi
adderar garna pa snacks eller snittar om det 6nskas. | trddgarden finns det gott om
vackra ytor for gruppfotografering eller gemensamma lekar eller aktiviteter till
mingel, fraga Ellie sa berattar hon mer.

Under minglet serverar vi ett mousserande vin, varav ett 1 glas ingar i kuvertpriset,
sjalvklart kan vi fylla upp glasen. En del av planeringen innan brollopet ar att Ni ger
oss instruktioner om hur Ni dnskar att vi serverar Era gaster, onskar Ni att det ar
Oppen bar, eller inte? Vill Ni lagga till dryck utéver dryckespaketet? Vi kommer
garna med riktlinjer och tips pad hur man kan tanka for att Era gaster skall kanns sig
omhandertagna men ocksa sa att Ni skall kédnna Er trygga i vad som serveras. En
tumregel ar att det gar cirka 6 glas pa en flaska mousserande och 5 glas pa en flaska
rott eller vitt. Kanske Ni onskar att vi i stéllet serverar 6l eller en specialkomponerad
drink. Kom garna med Era 6nskemal sa presenterar vi forslag.

Om det onskas tilltugg till minglet forbereder vi antingen snittar eller enklare snacks
till bubblet. Vart férslag pa snittar:

- Potatis, brynt smoérkram och graslok
- Riven tomat pa rostat bréd med basilika och peppar

Vi rekommenderar minst tva snittar per person och priset for dessa ar 45 kr/per snitt.

Mousserande vin: Crémant du Jura Blanc extra Brut, Cave de la Reine Jeanne,
Frankrike, 1 glas ingar i kuvertpriset. 750 kr/ flaskan utover vinpaket.

Nar Ni minglat klart sa forflyttar sig sallskapet in i ladan dér middagen serveras. Vi
kan duka for ett sallskap pa upp emot 100 personer pa det nedre planet. En
tumregel ar att det tar cirka 30 minuter for alla gaster att forflytta sig fran mingel till
att hitta sin plats till middagen. Vi kommer gérna med tips pa hur man kan tanka
kring kérschema under middagen, och Ellie assisterar Era utsedda toastmastrar
under middagen sa att allt flyter pa.

Utnyttja garna restaurangen som “kapprum” dar Era gaster kan lamna vaskor och
klader, samt att har kan eventuell fotograf eller band/d;j fa sitta i fred for att ata eller
varva ned.

Vi har tva toaletter i anslutning till restaurangen, tvars dver gardsplanen fran ladan.
Nar forflyttningen fran ladan skett sa sker all servering till gasterna fran ladan.



Middag

Vi borjar servera dryck och mat efter start tecken fran toastmasters, och vi ser garna
att vi serverar mellan tal och anféranden da serveringen inte stor. Sjalvklart anpassar
vi dryck efter dnskemal pa plats och vi tar hansyn till saval specialkost som
alkoholfritt, aven har ar saklart bade mat och dryck vald med hansyn till det lokala
och hallbara sa att det skall smaka gott och vara bra for alla.

Vi 6nskar en lista pa all specialkost tva veckor innan brollopsdagen sa att vi kan
forbereda oss. Vi tar ocksd garna emot en bordsplaceringslista dar vi ser vart alla
gaster som Onskar specialkost sitter och pa sa vis kan spara tid vid servering. Vi har
runda bord som satter mellan 8-10 personer, 6nskar Ni sa kan vi anpassa barnens
bord eller honnérsbord med annan form pa bord.

Var meny ar anpassad efter sasong men vi presenterar har en exempelmeny som
under sommaren kan komma att se ut just precis som sa har. Vi serverar férratt och
dessert pa tallrik till var gast, men varmréatten serverar vi som en bordsbuffé, dar var
bord far sin egen uppsattning av menyn, family style. Da det ar en omfattande meny
sa tycker vi att detta ar ett vackert och trevligt satt att servera maten pa, dessutom
valdigt uppskattat att vid vara runda bord fa avnjuta maten tillsammans pa detta vis.

Forratt

- Grillad och rimmad delikatessgurka serveras med myntastekt sommarlok &
hemmagjord srirachasas pa kramig yoghurt fran puttersjuas gard pa norra Gotland

Eller

- Lattrokt & sotad réding serveras med helgrillad fankal & citrondressing, krispigt
surdegsbrod och farska orter fran tradgarden

Vin: Stein und Fels, Riesling Kabinett Trocken fran Weingut Brand, Pfalz Tyskland 1
glas ingar i vinpaketet, 650 kr/flaskan utéver vinpaketet.



Varmratt:

Serveras som en bordsbuffé Family Style, vilket innebar att vi serverar all mat i skalar
och pa fat som varje bord far sin egen uppsattning av pa respektive bord. Det
gotlandska lammet tillreder vi och grillar pa garden, tillboehoren kan komma att
variera efter sdsong.

Grillat Gotlandslamm

Picklad fankal och rodlok

Smorslungade bénor med mynta
Polkabetor pa en badd av linser i vinagrett
Grillad zucchini med vitlok och citron
Rostade rotfrukter

Ortcréme

Hembakat surdegsbrod och smor

Vin: Le Lanes, Carignan, Grenache fran La Baronne, Corbieres Languedoc, Frankrike,
2 glas ingar i vinpaketet 650 kr/ flaskan utover.

Barnmeny:

Hembakat surdegsbréod med vispat smor, var egen pasta pa kulturspannmal som
serveras med var egen kottfarssds. Appelmust eller mjdlk, och till dessert sa far
barnen valja glassbagare fran Guteglass. 350 kr/barn upp till 12 ar.

Mat till dvriga gaster:

Om Ni 6nskar att vi serverar mat till fotograf, musiker, Dj:s eller annan person som
hjalper till med bréllopet men inte sitter med som gast pad middagen sa hjalper vi
garna till med det. Antal och special skall meddelas samtidigt som slutgiltigt antal
gaster for middag och special, samt en ungefarlig tid pa nar de 6nskar bli serverade.



Dessert:

- Mjolkchokladmousse serveras med sommarbar och béarsorbet
Eller

- Stelors Mess — var variant pa saffranspannkaka.
En krdmig rispudding som serveras med mascarponekram uppvispad med saffran,
rérorda salmbar och mandelsmul

Dessertvin finns att erbjuda om sa 6nskas, pris mot forfragan.

Kaffe

Kaffe ingar i kuvertpriset och dukas fram pa buffé. Garna i samband med tartan, om
en sadan serveras efter middagen. Annars i samband med dessert, eller efter
Onskemal.

Vi kommer garna med tips pa lokala bagare och konditorier for hjalp med tarta, vi
kan mot forfragan ta pa oss att baka enklare tartor, pris och tillgang mot forfragan.

Avec finns att erbjuda, 45 kr/cl



Efter middag kommer FEST!

Efter middagen sa vantar den harliga festen, har har vi gjort upp innan hur Ni 6nskar
vi startar i gang festen pa basta vis, vi har en bar i ladan som ar bemannad under
resten av kvallen for att servera Era géster. Vi har en rymlig scen dér band och Dj har
gott om plats. Vi kommer gdrna med tips pa band och Dj, vi har ocksa ett nara
samarbete med det lokala fértaget Public Audio, som vi varmt rekommenderar for
att addera pa ljus och ljud om Ni 6nskar det.

Vi har ett serveringstillstand till 01:00, da tar vi sista bestéllningen, efter det far
séllskapet avsluta i lugn och ro innan bussar eller annan transport kommer f6r
upphamtning av dem som inte bor pa hotellet.

| baren serverar vi &l, vin, drinkar och sjalvklart alkoholfritt. Har kommer Ni med
instruktioner innan om Ni dnskar gaster bekostar bar sjalva eller pa brudparets nota.
Ol/cider 75 kr/flaska, Vin 130 kr/glaset eller 650 kr/flaskan, Mousserande vin 140
kr/glaset eller 750 kr/Flaska, enklare drinkar 135 kr/drinken.

Vickning

Onskas vickning s& erbjuder vi varmkorv med bréd, som serveras som en buffé pa
baren i néra anslutning till festen. Brod, senap, ketchup, rostad 16k ingar. 45:-/pp
Onskas ndgot annat sd ldmnar vi gérna pris mot forfragan.



Dagen efter ...

For de som bor pa hotellet hoppas vi Ni far en god natts sémn, innan frukosten star
serverad efter onskad tid.

Onskar Ni en Brunch dagen efter s3 hjélper vi gérna till med det.

Exempel pd meny ar:

Hembakat bréd, ost, marmelad, charkuterier och korv, dggréra, gronsaker, frukt,
vafflor med tillbehor, smoothies, dppelmust, Kaffe.

Pris mot forfragan och 6nskemal.

Baren haller vi sjalvklart 6ppen i samband med brunchen om Ni 6nskar bestalla
annan dryck.

Utcheckning fran hotellet sker 11:00, iordningstéllande av ladans lokal om ni tillfort
nagot eller pyntat dnskar vi sker under samma eftermiddag, om inget annat avtalats.




Lite vrigt...

Projektor och duk finns att tillga hos oss, vi rekommenderar att Ni tar med egna
sladdar till datorer da vi inte kan garantera att vara passar alla datorer. Det finns

aven ett enklare PA system med tillhérande mixerbord och tva mikrofoner med
sladd.

Vi ser till att ladan ar stddad och iordningstalld till ankomst, och stadning efterat
ingar.

Vi dukar upp pa bréllopsdagens morgon med vita dukar, vitt eller udda porslin, glas,
bestick och vita bomull- eller gré linneservetter. Vi pyntar borden med blommor vi
sjalva plockat, och ljuskoppar om det inte finns egen bordsdekoration. Ni &r varmt
valkomna att pynta och utsmycka efter eget tycke och smak, sa lange ladan aterstalls
som den var innan.

Att placera ut bordsplacering avsager vi oss, da det ar mycket battre att Ni tar hjalp
av personer i Er narhet som kanner Er val och fatt tydliga instruktioner om hur den
skall vara. Ett tips ar att lagga ut den pa respektive stol med eventuellt
program/meny och/eller annat, kvéllen innan. Da kan vi lagga upp detta pa bordet
efter instruktion nar dukningen ar klar.

Borden i ladan ar runda och satter allra bast 8-10 personer.
Om sallskapet ar narmare eller 6ver 90 personer, ar det svart att moblera helt efter
eget tycke, vi bistar garna med tips och rad hur mébleringen skall sta pa basta satt.

P& fragan om vi kan provlaga menyn sa har vi svart att mota detta krav, dels darfor
att vi alltid jobbar i sdsong, och de gronsaker som finns just da. Men ocksa for att till
exempel lammet inte tillagas som i portionsbitar. Fraga oss sa berattar vi mer om
menyn och hur vi jobbar med vara fantastiska ravaror for att maten skall bli sa god sa
mojligt!




Sa vad kostar det da?

Har foljer en sammanstallning av de fasta kostnader som ar forenade med att boka
ett brollop hos oss pa Stelor:

Hyra garden 60,000 kr fre.- son exklusiv tillgang till ladan, restaurangen och
tradgarden ink utrustning sasom PA, projektor, ljusslingor osv.

Hyra hotellet 40 000 kr fre.- son hogsasong som innefattar juni till och med augusti.

7 dubbelrum finns det pa hotellet, fraga oss sa berattar vi mer om rummen och
utrymmen for antal gaster. Hogsasong ingar frukost for de boende pa hotellet.

Kuvertpris 1 550 kr/person for treratters meny och vinpaket om fyra glas samt kaffe.

Inkluderat i detta pris ar ocksa broéllopsplanering med Ellie som stod och bollplank
samt natverk for servicetjanster. Stadning och iordningstéllande av lada fér middag,
mingelplatsen och/eller vigselplats, dukning, personal, porslin, glas, bord och stolar,
blommor, vaser, linnedukar, linneservetter, ljus, grundbelysning och dekorering, vart
PA- system, projektor och duk.

Priser i detta kompendium avser 2025 och vi reserverar oss for en héjning pa 10%
for bokningar avseende kommande ar dd med hansyn till stigande ravarupriser, el
och 6vrigt. Alla kommunicerade priser ar inklusive moms.

Varmt valkomna med fler fragor som kan uppkomma i samband med Er stora dag!



